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ABAZA SALCASI (DUZCE)

https://www.kulturportali.gov.ir

Etli kirmizi biber
Siviyag
Tuz

Biber ortadan ikiye bdliiniir ve gekirdekleri gikarilir. lyice yikadiktan sonra kurumaya birakilir. Sonra file igine
konup kaynar suda haglanir. Haglandiktan sonra firinda kurutulup kiyma makinesinden yada robottan gegirilir.
Kabuksuz gelinceye kadar iyice ezilip firin tepsisine konulur. Sivi yag ile tuz karistirilip krema kivaminda
oluncaya kadar firinlanir. (lyice suyunun cekmesi gerekir) Bir gtin bekletildikten sonra kavanozlara konulur
Uzerine yag gezdirilip kapagi sikica kapatilir.

Not: Kuflenmemesi i¢in mutlaka tzerine yagd gezdirilir. Bu salga Abaza kulturiinde hem acuka, hem yemeklerde
sos olarak kullanilir.
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