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4 PEYNIRLI PizzA

150 gr margarin

1 adet yumurta

Yarim su barda@ yogurt
Alabildigi kadar un

1 paket kabartma tozu
1 adet yumurtanin sarisi
Tuz

1 adet domates

4 adet sivri biber

1 demet maydanoz

50 gram beyaz peynir
50 gr hellim peyniri

50 gr mozeralla peynir
50 gr gorgonzola peyniri

Derince bir kaba yodurdu, margarini ve yumurtayi alip, karistiralim. Kabartma tozu ve alabildidi kadar unu ilave
ederek kulak memesi yumusakliginda bir hamur yoguralim. Hamuru buzdolabinda yarim saat dinlendirelim.
Hamurun yarigim ayiralim. Yaglanmis firin tepsisine hafif¢e un serpelim. Hamurun bir pargasini merdane ile
yarim parmak kalinhginda acarak tepsiye yayalim. Hamurun kenarlarini hafifce ylkseltelim. Kenarlarda kalan
parcalarin fazlaliklanim bicakla kesip, ¢ikaralim. Gikan fazlaliklan diger hamura ekleyelim. Gorgonzola Peyniri,
mozeralla, hellim ve beyaz peyniri ezelim, i¢ine kiiglk kip halinde dogranmis domatesi, ince kiyllmig
maydanozu ve kigik dogranmig sivri biberleri ilave edip, karigtiralim. Bu karigimi hamurun Gzerine yayalim.
Diger hamurdan beze yapip, merdane ile yarim parmak kalinliginda acalim. Ince serider halinde keselim.
Kesilen seritleri elimizle yuvarlayarak diizgin ¢cubuklar elde edelim. Cubuklari, peynir karisimi Gzerinde kafes
olusturacak sekilde yerlestirelim. Cubuklarin Gzerine yumurta sarisi srelim, dnceden isitiimig orta i1sili firinda
Uzeri kizarana dek pisirdim.
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