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3 RENKLI PILAV

Eyip Seving

2 su bardagi piring

2 yemek kasigi tereyagi
2 adet domates

Y2 demet maydanoz

1 yemek kasigi safran
2 adet yufka

2 adet yumurta sarisi

3 su bardagi su

Tuz

Tereyaginda pirinci kavurun ve tuz ile tatlandirildiktan sonra Uzerine su ilave edin ve kisik ateste kapagi
kapatarak pisirin. Hazirlanan pilavi kapagdi kapali olarak dinlendirin. Domateslerin kabuklarini soyulur ve kigik
kUguk dograyin. Maydanozu ince ince kiyin. Hazirlanan pilavi G¢ tavaya ayirin ve birine domates, digerine
maydanoz ve diger tavadakine de safran konarak ayri ayri karigtirin. Yufkalari orta boy bir tabak ile yuvarlak
kesin. Bir kase yaglayin ve icerisine yufka yerlestirin. Sirayla ilk olarak maydanozlu, tizerine safranli ve en Uste
de domatesli pilavdan ikiser kagik koyarak yufkanin kenarlarini kapatin. Yufkayi firin tepsisine ters gevirerek
¢lkartin ve Uzerine yumurta sarisi surerek firinda pisirin. Hazirladiginiz tg renkli pilavi sicak olarak servis edin.
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