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Portakalli pelte igin:

1 su barda@i portakal suyu

1 yemek kasigi misir nigastasi
3 yemek kasigi toz seker
Kivili pelte igin:

4 adet kivi

1 yemek kasigi misir nigastasi
Y2 su bardagi su

3 yemek kasigi toz seker
Cilekli pelte igin:

150 g cilek

1 yemek kasigi misir nigastasi
Y2 su bardagi su

3 yemek kasigi toz seker

3 RENKLI PELTE

Portakalli pelteyi yapabilmek igin portakal suyunu, nisastayi ve sekeri orta ateste karistirarak pigirin. Cam

kaselere paylastirin.

Kivili pelte i¢in, blenderden gegirip pure yaptiginiz kivileri, nisasta, su ve seker ilavesiyle karistirarak pigirin.
Portakalli peltenin donmasini bes dakika bekledikten sonra Gizerine kivili pelteyi ekleyin.

Cilekli pelte i¢in de, kivili peltede oldudu gibi blender kullanarak pire haline getirdiginiz meyveleri nisasta, seker
ve su ile kivami koyulagincaya kadar pigirin.

Kivili peltenin tzerine ekleyin. Gilekli pelte donduktan sonra istediginiz malzemelerle (hindistan cevizi, Antep

fistigi vb) susleyebilirsiniz.

Not: Bu guizel tatli icin ¢ilek yerine nar suyu da kullanabilirsiniz, 1 su bardagi nar suyu, 1 yemek kasidi nisasta ve
3 yemek kasi§i toz seker, 3 Kisi i¢in uygun olacaktir.
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