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3 RENKLI PASTA

5 adet yumurta

1 bardak un

1 bardak tozseker

1 paket kabartma tozu, vanilya
2 kaglk kakao

2 adet muz

Kremasi igin:

4 bardak sUt

8 kasik toz seker

4 kaglk un

1 yemek kagigi margarin
1 adet yumurta

1 paket vanilya

2 paket krem santi

Yumurta ve seker bembeyaz olana kadar ¢irpilir, daha sonra elenmis un kabartma tozu ve vanilya katilir, yarisi
ayirilir, diger yarisina kakao katilir. (kekten daha sivi kivamda olacak). Dikddrtgen bir firin tepsisine yagh kagit
konularak yarisina kakaolu yarisina sade karigim koyulur, 10 dk pigirilir. Hamur pisirildikten sonra sicakken rulo
yapilir kikinlmasin soguduktan sonra rulo agilir igine muzlar konur. 1 parmak kalinliginda kesip borcam bir
tencereye aralikli olarak dizilip krema dékuildr. Tekrar dizdim sonra tamamen kremayla kapattim. lyice
soguduktan sonra ters gevirdim Uzerine ¢ikolatall sos dékip servis yapilabilir. Kremasini pigirdikten sonra
soguttum ve toz krem santiyi igine katip ¢irptim.
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