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3 PEYNIRLI KIS

150 GRAM UN _
75 GRAM SOGUK MARGARIN
5 YEMEK KASIGI SU

1 TUTAM TUZ _

100 GRAM BEYAZ PEYNIR
100 GRAM TULUM PEYNIRI
200 GRAM KASAR PEYNIRI

1 YEMEK KASIGI UN

2 ADET YUMURTA )

1 YEMEK KASIGI SIVI YAG

Un ve margarini parmak uglarinizla ufalayin ve soguk su ilave ederek yodurun. Buzdolabinda 1 saat dinlendirin.

Un, yumurta ve aygicegdi yagdi derin bir kasede ¢irpin ve peynirleri Gzerine rendeleyip karistirin. Dinlenen hamuru

elinizle tart kalibinin igerisine yerlestirip tabanini ¢atal ile birkag yerinden delin. Peynirli karigimi hamurun Gzerine
doékin. Onceden isitilmis 180 derece firinda 25 dakika Uzeri kizarana kadar pisirin. Dilimleyip servis yapin.
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