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3 KATLI SURPRIZ PIDE

3 yemek kasig margarin

3 Su Bardagi Bugday Unu

2 Su Bardagi Mineralli Un

1 Su Bardag@i Ruseymli Un

1 Haglanmig Patates

Yarim Paket Yagmaya

1 Gay Bardag Sit

1 Gorba kasigi Tuz
Alabildigi Kadar Ik Su
Renklendirmek Igin 1 Gorba Kagigi Zeytin Ezmesi
2 Corba Kasigi Biber Puresi
1 Tath Kagidi Biber Salgasi
1 Tutam Maydanoz

1 Tutam Haglanmig Ispanak
Surprizi Igin:

50 Gr. Pastirma

2 adet Sogan

1 fincan Siviyag

Unlari genis bir kaba koyun. Ortasini havuz gibi agip mayayi, Gzerine sitl ve margarini dékin. Haglanmis
patatesi ortaya rendeleyin. Tuzunu serpin. ortasindan mayayi elinizle eriterek karistirmaya baglayin. Azar azar
Ik su ilave ederek iyice yogurun. )

Kulak memesi kivaminda bir hamur elde ettikten sonra hamuru ce bélan. Ig harci hazirlarken; pastirmaya ve
soganlari dograyin. Soganlari yagda kavurun. Daha sonra pastirmayi ilave edip biraz daha kavurun. Biber
salgasini ve puresini dograyicidan gegirin. Uge bolduginiiz hamurun bir par¢asina katip yogurun.

Dider parcaya zeytin ezmesini ilave edip yogurun. Ugtinct pargaya da ince ince dogranmig maydanoz ve
Ispanak yapraklarini karigtirin ve yogurun. Sonradan katilan malzemeler hamurlari sulandirirsa biraz daha un
ilave edin. Oncelikle kirmizi hamuru elinizle bastirarak biraz genigletin. )

Uzerine siyah hamuru en Uste de yesil renkli hamuru koyun. Elinizle biraz genigletin. I¢ harci ortaya koyup
kenarlarindan kapatin. Yuvarlak ekmek sekli verin. Yaglanmi firin tepsisine koyun. Dilerseniz (zerine ¢ekirdek
ici serpin. .

Bir slire mayalanmasi i¢in bekletin. Onceden isitiimis 180 derecelik firinda pisirin.
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