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3 KATLI GIKOLATALI PASTA

90 gr. cikolata (1 ¢orba kasigi suda eritilmig)
4 yumurta (sarilar, aklari ayriimig, aklari kdpik haline getirilmig)
200 gr. seker

100 gr. un

Cikolatal krema:

125 gr. ¢ikolata (1 ¢orba kasidi suda eritilmis)
100 gr. seker

15-20 cl. su

3 yumurta sarisi

400 gr. margarin

Cikolatal glase:

60 gr. cikolata

90 gr. pudra sekeri

15 gr. margarin

1 ¢irpilmis yumurta

Yumurta sarilarini geker ile bir kapta kdpirinceye kadar girpin. Yavas yavasg eritilmig gikolatayi, unu ve kdpUk
haline gelmis olan yumurta aklarini ilave edin. lyice karigtirin. Kenari yiksek olan bir kalibi yaglayip hamuru i¢ine
koyun. Kizdirimis firinda yaklasik 30 dakika pisirin. Firindan alin, iininca kaliptan ¢ikartin. Sogumaya birakin.
Cikolatall krema icin, sekeri ve suyu bir kaba koyup kisik atese oturtun. Koyulasinca kabi atesten alin. Yumurta
sarilarini teker teker suruba ilave ederek, krem haline gelinceye kadar ¢irpin. Sogumaya birakin. Margarini
kdpurtinceye kadar ¢irpin. Sonra eritilmis olan gikolatayi ilave edin. Bu karigimi da suruba katin. Soguyan keki
enlemesine iki kere kesin. Aralarina ¢ikolatali kremadan sirin ve tekrar Ust Uste oturtun.

Glase icin ¢ikolatay pudra sekeri ve margarinle bir kapta kisik ateste eritin. Kabi atesten alin ve yumurta sarisini
karisima yedirin. Pastanin tizerine muntazam olarak bu glaseden strin.
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