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3 BALIK CORBASI

400 gr barbunya balid

400 gr levrek

400 gr mezgit

1/2 su bardagindan biraz az zeytinyagi

2 blyuk sogan (ince dogranmig)

6 taze sogan (ince kiyllmis)

4 dis sarimsak (dévulmas)

3 prrasa (dis kabuklari soyulup, uglari kesilerek ince kiyllmig)
500 gr domates (kabuklar soyulup, ¢ekirdekleri temizlenerek kusbasi dogranmig)
1 ¢corba kasigi domates salgasi

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

2+1/2 su bardagdi su

Baharat torbast:

4 sap maydanoz

1 fiske kekik

1 defne yaprag

Baliklarin her birini iri pargalara kesiniz. Blyik bir tencerede zeytinyagi, agir ateste i1sitiniz. Yag kizinca sogan,
taze sogdan, sarimsak ve pirasayi ekleyip, arasira karistirarak 5-6 dakika, soganlar pembelesene kadar
kizartiniz. Domates, domates salcasi, tuz, biber ve baharat torbasini katip 5 dakika pisiriniz.

Baliklar ekleyip, Ustline suyu bogaltarak atesi yikseltiniz. Tenceredeki karigsim kaynamaya baslayinca, atesi
kisarak, gorbayi 20 dakika daha pisiriniz. Tencereyi atesten aliniz.

Gorbayi isitilmig servis kaselerine bosaltarak, servis ediniz.

Not: Corbanin daha hafif olmasi i¢in zeytinyadi yerine rafine yagla da hazirlayabilirsiniz. Barbunya, levrek ve
mezgit yerine, dilerseniz ayni miktarlarda degisik baliklar da kullanabilirsiniz.
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