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4 su bardagi un

1/2 su bardagi st

2 adet yumurta

3 corba kasiJ seker
1/2 bardak sviyad

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Arasina:

2 yemek kasigi kakao
80 gr. hindistancevizi
Surup lgin:

500 ml. su

500 gr seker

1 paket vanilya

1-2 damla limon suyu
50 gr. tereyadi

2 RENKLI KATMER

TUm malzemelerle kulak memesi kivaminda bir hamur hazirlayiniz. Hamuru 4 esit parcaya bolinGiz
Ikisine kakao karistiriniz ve iyice yogurunuz. Kakaolu hamurdan bir tane alip, orta kalinlikta aginiz, Gzerine

hindistancevizi serpiniz.

Ayri bir yerde sade hamuru da ayni biyuiklUkte agip, kakolu hamurun Gzerine seriniz.

Esit parcalara béliip, tggen sekli elde ediniz. Uggenleri katlayiniz. Diger hamurlari da bu metodla sekillendiriniz.
Onceden isitilmis 180 derece firnda, yagh kagit serdiginiz tepsi ile hafif kizarana kadar pisiriniz.

Serbetini gekmesini bekleyip, kaymakla servis ediniz.
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