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2 LAHANALI SOSISLI SALATA

750 gr. kirmizi lahana

750 gr. beyaz lahana

1 demet taze sogan

60 ml. elIma sirkesi

20 gr. toz seker

60 ml. siviyag

3 adet hindi sosis (ince dilimlenmis)
Kimyon

Tuz

Karabiber

Kirmizi lahanay iyice yikayip suyunu siiziin ve dérde bdliin. ince seritler halinde dograyin ya da rendeleyin.
Kirmizi lahanay! bir tutam tuz ve kimyonla 3 dakika elinizle iyice ovun ve bir kasede muhafaza edin. Ayni iglemi
beyaz lahanaya da uygulayin.

Taze soganlari yikayin, yesil kisimlarim ince halka dograyin ve Gzerini 6rtip muhafaza edin. Beyaz kisimlarini da
dogradiktan sonra yarisini kirmizi, yarisini da beyaz lahanayla karistirin.

Sirke, toz seker ve bir tutam tuzu karabiberle karigtirin. Sivi yagi ekleyin.

Sosu ayri kaplarda kirmizi ve beyaz lahanayla karistirin.

Sosis dilimlerini yagsiz tavada kitir kitir olana dek kizartin. Her iki lahana salatasini seritler halinde servis
tepsisine koyun, Uzerlerini hindi sosis ve yesil sodan dilimleriyle stsleyin.
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