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MEYVELI TART

3 ¢corba kagsiJi tereyagdi

3 corba kasi§i toz seker
1 adet yumurta

1,5 su bardagi un

1 adet rendelenmig limon kabugdu.
Iciigin:

1 paket krem santi

1 salkim GzUm

3 adet kiv

1 adet muz

1 tath kasidi pudra sekeri

Oda sicakliginda tereyagi ve sekeri karistirin. Yumurtayi, unu, tuz ve rendelenmis limon kabugunu ilave edin. Bu
karigimi yarim saat buzdolabinda bekletin. Daha sonra hamuru elinizle agin, su bardagi ile yuvarlaklar kesin.
Yaglanmis tart kaliplarina veya tepsiye yerlestirin. Onceden isitilmig 180 derecelik firinda altin rengi olana dek
pisirin. Krem santiyi hazirlayin. Firndan aldiginiz tartlarin arasina krem santiyi siriin. Muz ve kiviyi ki¢Uk
dograyin. Pudra sekeri ile karistirin. Meyveleri de ekledikten sonra dider kati kapatin.
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