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MEYVELI TART

2 bardak un

2 adet yumurta

125gr margarin

1 bardak pudra sekeri

Krema

2 bardak sit

1 paket vanilya

1 bardak seker

2 kagik un

Uzerine istenildigi kadar meyve

Margarini yumurta ile yogurun, Gzerine pudra sekeri, vanilya ve unu katip yogurmaya devam edin. Yumusak bir
hamur yapip merdaneyle agin. Kullanacaginiz kalip bayUkliginde olsun. 170derecede 20dk pisirin ve
sogumaya birakin. Kremayi hazirlayin: bir tencere iginde sut, seker ve unu karistirarak kaynatin. Ikisi de
soguyunca tartin Uzerine kremay! suriin ve dilimlediginiz meyveleri dizin. Buzdolabinda bekletip servise sunun.
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