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MEYVELI TART

250 gr.un

1 klicUk paket margarin veya tereyad (125 gr.)
10 gr. kuru maya

1 corba kasigi tozseker

1 cay bardag ilik su

1 adet yumurta

Tuz

250 gr. cilek veya herhangi bir meyve
Kremsanti veya taklidi Higbiri yoksa, marmelat

Mayali katmerli hamuru hazirlayiniz.

En son yarim cm. kalinlikta a¢ip, yadlanmis tart kalibina yerlegtiriniz.

Birkag yerinden bicak ucuyla deliniz (kabarmamasi igin).

Orta isili firinda pisiriniz.

Finndan alip, sogutunuz. Kaliptan ¢ikarip, servis tabagina koyunuz.

Soguyunca igerisine ya hakiki kremganti veya taklidini koyunuz, hicbiri yoksa, marmelat strinGz.

Bunlarin Gzerine gilek veya istediginiz bir meyveyi yerlegtiriniz. Uzerlerini fistik, beyaz krem vb. ile susleyip,
servis yapiniz.

Not: Bu hamuru bitin tartlara uygulayabilirsiniz.
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