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MEYVELI TART

2 adet armut

2 adet elma

1.5 ¢orba kagi§i su

1 cay kasigi vanilya

1 adet portakalin suyu ve rendelenmis kabugu
2 ¢orba kagsiJi sivi yag

1/2 su bardagi un

1/2 su bardag toz seker

2 corba kasi§i ceviz

1 corba kasigi sut

Meyveleri dilimleyip firin kabina yayin. Uzerine su ve vanilyayi serpin. Unu, sivi yag, déviilmis cevizi, portakal
kabugunu ve suyunu, sekeri yogurun. Hamuru folyonun arasina koyup firin kabindan biraz bayUk agin ve
meyvelerin Ustine kapak gibi yayin. Uzerine sit serpin. 200 derece firinda 30 dakika pigirin.
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