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Hamuru:

10 corba kasigi un

1 klicUk paket margarin
1 yumurta

50 gr. pudra sekeri (1,5 ¢orba kasigr)
vanilya

Kremast:

1/2 bardak sit

1 klicUk margarin

1 paket vanilya

2 corba kasiJi seker

1 tath kasigi nisasta.
Mevsim meyvalari
Suslemek icin yesil fistik

MEYVELI TART

Unu hamur tahtasina eleyin. Ortasini agip yagi koyun. Bir bigcakla yag ve unu incecik Kiyin. Tekrar ortasini agip
yumurtayi, kenarlarina da pudra gekeri, vanilya ve tuzu koyup yogurun. Uzerine nemli bir bez &rtlip 10-15
dakika dinlendirin. lyice yaglanmis kaliba koyup pisirin. Kaliptan ¢ikarip sogutun. Diger tarafta kremasini
hazirlamak igin, sUtl ve sekeri bir tencereye koyup kaynatin. Nisastayi cok az su ile kullandirip kaynayan site
koyup kaynatin. Karistirarak boza kivamindan biraz daha koyu olunca atesten alin. Atesten alinca vanilya veya
likéri koyup karistirarak sogutun. Krema soguduktan sonra margarini koyup kremaya iyice yedirin. Bu pasta
kremini sogumus olan tart hamuruna bolca sirin. Pasta kreminin Gizerine mevsim meyvalarini zevkinize gére
yerlestirin. Kiyilmig fistik veya krem santiyle stsleyin. Servis tabagma alarak servis yapin.
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