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MEYVELI TART

Hamuru igin:

250 gr.un

100 gr. pudra sekeri
1 paket vanilya

1/2 paket sana yagi
1 adet yumurta beyazi
Krema igin;

250 gr. sut

100 gr. toz seker

1 adet yumurta

3 ¢orba kasiJi un

1 paket vanilya,

1/5 paket Sana yagi

Un, yagd, pudra sekeri, vanilya ve yumurtayl mikserde veya elde edilen hamuru merdane veya oklava yardimiyla
acin. Daha sonra hamuru tart kalibinin icine koyun ve 160 derecelik firinda 25-30 dakika pisirin. Firindan ¢ikarin
ve sogmaya birakin.

Kremasi i¢in; bitlin malzemeyi st ile birlikte kiiclk bir tencereye koyun. Karisimi adir ateste strekli kanstirarak
yogurun. 15 dakika pisirin. Krema soguduktan sonra sana yagini i¢ine yedirin. Tart hamurunu agip i¢ine kremay
koyun ve Uzerine mevsim meyveleri koyun. Arzu ederseniz meyvelerin Uzerine jéle koyabilirsiniz. Tarti
soguduktan sonra servis yapin.
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