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AYVA LOKUMU

https://www.elele.com.tr

4 ayva

1 cubuk targin

2-3 yaprak hibiskus
Su

1 su bardagi toz seker
1 su bardag findik

Ayvalarin kabuklarini soyup iri dograyin ve bir tencereye alin. Hibiskus ve ¢ubuk tarcini ekleyin. Gzerini iki
parmak gecgecek kadar su ilave edin ve 35-40 dakika haslayin. Hibiskus ve ¢cubuk targini tencereden ¢ikarin.
Ayvalari genig bir kaba alin ve plrlzsuz bir kivam elde edinceye kadar blenderdan gegirin. Ayvalari tekrar
tencereye alarak macun kivamina gelinceye kadar yaklasik 20 dakika daha kaynatin. Sekeri ilave edip seker
tamamen eriyene kadar karistirarak kaynatmaya devam edin. Findiklari mutfak robotundan gegirip un haline
getirin ve ayvalara ilave edip ocaktan alin. Ayvalari dikdértgen cam bir kaliba dokin. Bir spatula yardimiyla
Uzerini duzlestirin. Uzerini streg filmle sarip en az bir glin buzdolabinda bekletin. Kare dilimleyip servis yapin.
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